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Se realize osea y desifeccion semanal del cuaro de
simscanamiento para eviter ks presencia de plagas.

Existen eslantes suicieniss y en busn astado pava el
slmaenamianio de Ios produclos y 38 faciila su fimpioze v]
circulacitan de aire, fos aimentos estin dispursios sobro paies of
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da garaniizer 2 ratacién da los productos.

La copacidad del equipa &5 suficlente para la Frecusmcia o
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Et personal maipulsdor uiizar [a asislencia por giupn da edad
pata catcular & cantidad Jo alifsnios que debe uilizar para saa
peeparacion, eritanda potdias do limnios.
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E: persenal manipulador costiza ol diigensiamients oportuna dal
forenate conliol do sntadd ¥ satida da afimentos.
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€1 porsonaf manipufador de almenios  verfica Iz lecha de

i ¥ las i Fisicas y épiicas optimas
e los alimenlos quo van @ ser praparados o enlragados sin previa
oagsicn
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£t persoaal manipulador da alimentos realiza Ja desinfeceion de tas,
malerias primas y ulensilies anles de ineoiporsiles 2l proceso
sagiin la tebla de salud i plan de 3|

se diigencia el formaio periinante,
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Sa avita que Iz alimenios se manipuien por espasios supeciores 3
20 minules en las temparalures de rlesgs, (+5°C <50°C)

{05 alimanios { [G6le0s, jugos, ansalates, cames iias) que Ao
requieren coccin, se mantienes en lecipientes o empagues
protegidas anies G ser senvids y 3 Una lemperalrs menor 5 G
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El porsonst manipulador resliza el diiganciamiane aperiuno dal
formato Preparacian de slimantos.
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El personal manpulzdor mesipuls can wlensiios adesuagos
avilanda el conlacta directa oon las manos

Ef persoral manipulador hace laado y Gesinleccion e [as
540 jsuperficies, oquipcs y manaje willizadas arles y despuss de cada,
proceso.

Ea un. laps de libmpa ¢ Maynf 3 5 minvlos se tansledan los
aimentos pregarados desde ¢l $ifia do coccion kasta ol drea dej
servide yi disbribpcidn
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Estandarizacion do oorciones dada par el operador 2 cargn daf
cosesnoal i iz

™
ey

m
AR

OO oOn e | MDD O

543

Durzrle Iz distibucion ias lemperaluras de 1ss preparaciones fias:
5¢ manianen en un rango mencr o igual G°C y las praparaciones
calientas 58 mantisnen &n una tamparatura mayor a 60°C.
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En o strmodar @) personal manipulador de elimenios hacen usa)
parmanenta y adecuadn de los slementos de proteccian. {oarre,
fapabacas) ¥ tiena un fraio raspelusse v amable heri fos,
partisipantes y pralesionates.
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Lab Mesds ¢ mouones emptasdan An 0 anejo do almanios,
61 Htlonen siparficlen lgas, of poronal meslpulidoar do alkeantos)
timpla ¥ i o pl;

pem preatar of satviclo.

Anlos. da falcinr o distrlbucien de ¢ade tempo da comida o
ga  moronol da sardclon goneralon garsnlita quz o cupacia para qua

tos partcipsnios corvumen oo aliterios, maesas ¥ Sl oston]
timplas ¥ orpenizadas por (6o panicipesios.

5z |- unidad epotativa cuanta con oo oquipen. utemsies ¢ manajal :

Ef procueo do dascomice sa realizn semin los Indieocianes el

84 | droe ombianiot, garasrizandes un carrocto desting fnol.

J T B EGISTRAR NOMBRE ¥ Pirmn cAma SEMANE,

3 Fma Sy Fiima: £
Mombro prafusiceal; 7y e, LA ‘] Flrma: . o Ratconsibio o _ Flrma: N X
S ey
mbre ptoletionol: - Comdnodon H Fiima;
Nombre prafanlonat: B e ponatia a i 3 rama. TR
b oot - o aorabise 5 Y n - Bl e £ A, ELAL ;
oy profosionsi: a3 Nombeo Rosponaatio o [ 7 el ali b
Nambes protoslonst: " 2::;::“ Retoetatio o e E L 0L L4
Nombre profoulormt: < :xz:aﬂoﬂwwmhwo ) - 7 Y
Nambra profasionst: Tomine Bropansatin s fom 42 el
Nainibro profonlane; oo Furshatiatie o . Firn: /g7 e [ B 7 TN
Normbre profesionel: Nmﬂbmﬂo’_wmnhloo — Y . e b
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Reahzar acompaﬁam\enlo a ios procesos de recibo, aimacenamiento, preparaclon. servido y dwsinbumﬂn an los servicios de Ia Secretaria sttntal de
|ntegram6n Social donde se ofrecen apoyos alimentarios,
. . INSTRUCCIONES PARA EL DILIGENCIAMIENTO

Diﬂgenciar:
Subdirsecish LogslLotalldad: sede ink iva de donde dep iz unidad operativa, o localldad en donde esta ubicada 13 unidai operativa -5

Servicio Sacial : nombre del Servicio Social al cual comespende la unidad operativa.

Linidad sperativa: nombre de [a unidad operativa donde se presta el servicio,

Direecién; registre Ia direccion exacta de fa unldad aperativa y especifique si la direccion e nueva -] anttguz
Teléfoncy régisiré'el nGmero de teléfono de la unidad operaliva, si tiene nimero de teléfono fijo ¥ celular, registieé 1ds dos nimerds

QOperador: nembre del operador en asociacién que realiza la ejecucion en 1a unidad operativa, para las unidades operativas de operacién diresta se eseribira

808,

Nivel de cymplinilents; escriba para cada uno de los item correspondientes de acuerdo a lo observado la ¢ pata curiple; NG para no cumple'y NA pary’ o

apli¢a: En case que f2 unidad operativa no preste senviele durante una $emana, registrar NA y en las observaciones que estén al fnal regIstrar que !a unidad

operativa no séencontraba en funcioramlento durante Iz semana que ceresponda. :

Cbservaciones; escribir las observaciones para cada semana que considere pertinentes, i 81 espa:w es insu

denonimade ohservaciones para ampliarias, citer item y semana para continuar o regisirar las observaciones.

Normbre y fima de] Profesional: nombres y apeffidos en letra |egible y firna del profesional en Nutricidn o Ingenieria de Alimentos que realizé el

acompafiamiento,

Nofribre v fimia del Responsable o Coordinadar; nombres y apellidos en letra fegible y firna del Cocrdmadurc Responsable de Ia umdad nperahva Reglstrar

la fma una vez haya finalizado la verificacion y haya reclide la socializacion de las observaci 5

EL DILIGENCIAMIENTO DE ESTE FORMATO ES OPCIONAL Y DEPENDERA DEL DIRECSIONA ENTO DE C DA SUBD CCIGN.

ente unhce el espacm al ﬂnal de fnrmatn




